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LA BIO : UN SECTEUR DYNAMIQUE
DANS UNE CONJONCTURE DIFFICILE

Dans un contexte de baisse de la consommation alimentaire au premier semestre 2012
(-1% pour les achats des ménages en Hyper et Super - source SymphonylRl), le marché des
produits bio continue son essor dans tous les circuits de distributions (avec des situations
variées suivant les magasins, les secteurs de produits et les mois de I'année). S’agissant du
secteur de la grande distribution, au cours du 1° semestre 2012, la consommation de
produits alimentaires bio dans les secteurs de I'épicerie, des boissons (hors vin) et des
produits frais a poids fixe a augmenté de 4,7% par rapport a la méme période en 2011
(résultats du Panel IRI, représentant le tiers de ’ensemble du marché alimentaire bio
frangais). Ainsi d'apres les premiéres estimations, I'’ensemble du marché des produits bio
(y compris restauration collective) pourrait dépasser 4,1 milliards d’euros en 2012.

Le secteur de la production bio est également dynamique: 880 producteurs et
306 transformateurs et distributeurs supplémentaires se sont engagés en Bio depuis le
début de l'année. La « Bio made in France » gagne ainsi du terrain amenant les
importations de produits bio 3 passer sous la barre des 30%.>

Un nombre croissant d’opérateurs bio

Au cours du premier semestre 2012, 1 186 opérateurs supplémentaires se sont engagés en
agriculture biologique. Toutes catégories confondues, on dénombrait au 30 juin 2012 plus
de 36 400 opérateurs bio :

- 24 015 producteurs (880 producteurs supplémentaires au premier semestre 2012),
représentant 7% de la main d’ceuvre agricole frangaise. Ainsi au cours des
4 dernieres années, le nombre d’exploitations bio a quasiment doublé en France
passant de 12 000 en 2007 a plus de 24 000 mi-2012.

- 12 442 opérateurs aval, préparateurs et distributeurs et importateurs de produits
biologiques (+306 opérateurs supplémentaires au premier semestre 2012).

L’engagement de nouveaux producteurs a permis de dépasser le seuil du million
d’hectares engagés en bio au cours du 1* semestre 2012.

2012 : une évolution record de la production bio

Au vu des 173 000 ha en derniére année de conversion fin 2011, I'augmentation des
surfaces certifiées bio (portant une production mise sur le marché avec la mention bio) est
estimée a 25% en 2012. La situation est trés contrastée d’un secteur de produits a I'autre.
La croissance est spécialement forte dans le secteur laitier. Au cours du ler semestre 2012,
la collecte de lait de vache bio a augmenté de 39% par rapport a la méme période de 2011.
Cette hausse permet a la filiere laitiére biologique d’étre en équilibre.

! panel distributeurs portant sur les ventes en GMS (hors hard discount) des produits d’épicerie, des boissons et des produits frais a poids fixe (hors vin).
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Aussi, on estime a preés de 30% I’augmentation des surfaces de céréales récoltées en bio
durant I’été 2012. Cette augmentation de la production frangaise de céréales biologiques
permet de répondre a la demande croissante de produits biologiques a base de céréales.
S’agissant du secteur de la viticulture et de la production fruitiéere, les surfaces au terme de
la période de conversion ont respectivement augmenté de 38 et 18%. Dans ces deux
secteurs, le contexte climatique a amené des situations contrastées d’une région a I'autre.

Le bio made in France gagne du terrain
L’augmentation importante de la production certifiée bio en 2012 permet a la filiere de
développer ses approvisionnements en France. De 38% en 2009, la part (en valeur) des

produits bio « importés »* consommés en France devrait passer sous la barre des 30% en
2012.

De l'ordre de la moitié de ces importations de produits biologiques concerne des produits
non-substituables tels que le thé, le cacao, les fruits exotiques, les agrumes et produits
dérivés (jus d’oranges...). L’autre partie diminue.

Des perspectives de développement dans de nombreux domaines
Dans le cadre du recensement agricole réalisé en 2010, 18 500 agriculteurs conventionnels
avaient déclaré envisager la conversion de leur ferme d’ici 2015. Compte tenu des
décisions d’engagements en bio prises depuis le 1ler septembre 2010 jusque fin juin 2012,
environ 12 500 agriculteurs auraient, a titre strictement indicatif, I'intention de convertir
leur ferme a la bio d’ici le 1er septembre 2015.

Certains secteurs présentent également de nouvelles perspectives de développement : les
premiers « vins bio », remplagant les « vins issus de raisins biologiques » vont apparaitre
dans les rayons avec I’entrée en application de la nouvelle réglementation depuis le 1°*
aol(t 2012. Le nombre de viticulteurs bio est de plus en plus important : au cours des
quatre derniéres années, les surfaces du vignoble bio frangais ont presque triplé, passant
de 22 509 ha en 2007 4 61 055 ha en 2011 (+21% par rapport a 2010)°.

De son cété, la restauration commerciale peut désormais s’appuyer, depuis ce 1° octobre,
sur un cahier des charges national réglementant l'utilisation de la mention bio. Une
nouvelle garantie pour les consommateurs qui plébiscitent la Bio en restauration hors
domicile : fin 2011, 56% se disaient intéressés par des produits bio au restaurant et 46% en
restauration rapide®.

De plus en plus structurée, la filiere est bel et bien en ordre de marche pour répondre a la
demande des consommateurs : en 2011, 60% d’entre eux ont consommé des produits bio :
40% au moins une fois par mois, 20% au moins une fois par semaine et 6% tous les jourss.

ADOCOM RP - Service de Presse de I’Agence BIO
Tél: 0148 05 19 00 - Fax : 01 43 55 35 08 - Courriel : adocom@adocom.fr

2 « Importés » : au sens courant, y compris échanges intra-européens

3 Chiffres Agence BIO

* Source : Barométre Agence Bio/CSA 2011 « perception et consommation des produits biologiques »
® Source : Barométre Agence Bio/CSA 2011 « perception et consommation des produits biologiques »
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LA BIO 2011-2012 : quelques repéres

EMPLOI : la Bio créatrice d'emplois en France

59% d’emplois en plus dans les exploitations bio
Exploitations bio : plus de la moitié des emplois dans 5 régions

RESTAURATION : la Bio fait son chemin

La Bio en restauration scolaire : une action inédite de sensibilisation

1*" octobre 2012 : une avancée pour la bio en restauration commerciale

Un kit d’information sur la bio pour les futurs professionnels des métiers de bouche
Rappel chiffres 2011 La bio en restauration collective : un marché de 158 millions d’euros

VITICULTURE : le vin bio est arrivé

Nouveauté 2012 : le vin bio
Vins bio : des caractéristiques spécifiques
Rappel chiffres 2011 La filiere viticole bio

QUALITE : des produits sous contréle

Produits bio : de vraies garanties aux consommateurs

INFORMATION : des outils pour tous

La bio s’affiche
La bio se regarde : les programmes courts « La minute bio »

Sur internet et sur mobile : La Bio a portée de clics, avec I'annuaire des professionnels de la bio

LES PROCHAINS GRANDS RENDEZ-VOUS DE LA BIO

Les Assises nationales de la bio le 10 octobre 2012

L’Agence BIO au Salon des Maires et des Collectivités Locales, du 20 au 22 novembre 2012

Les Viandes Bio au Sommet de |'élevage et au SIAL, avec la Commission Bio d’Interbev
Participation au Bio Convivium, les 18 et 19 octobre (Dréme)

Forum sur les Plantes a parfum, aromatiques et médicinales, le 4 décembre (Pont du Gard)

Les 20 Ans de Millésime Bio en 2013
Les prochains rendez-vous de la bio
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LA BIO 2011-2012 :
Quelques reperes
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La Bio 2011-2012 : quelques repeéeres

Un nombre croissant d’opérateurs bio

Au cours du premier semestre 2012, 1 186 opérateurs supplémentaires se sont engagés en
agriculture biologique. Toutes catégories confondues, on dénombrait au 30 juin 2012 plus
36 400 opérateurs bio :

- 24 015 producteurs (880 producteurs supplémentaires au premier semestre 2012),
représentant 7% de la main d’ceuvre agricole frangaise. Ainsi au cours des
4 derniéres années, le nombre d’exploitations bio a quasiment doublé en France
passant de 12 000 en 2007 a plus de 24 000 mi-2012

- 12 442 opérateurs aval, préparateurs et distributeurs et importateurs de produits
biologiques (+306 opérateurs supplémentaires au premier semestre 2012).
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La Bio 2011-2012 : quelques repéres

Surface cultivée en bio® :

e (Certifiées bio

e En conversion

2011 l“se::slzzozr(‘)nvs EStimation
1% semestre 2011 N o
a mi-2012

975 141 ha Plus d’1 million ha
soit 3,56% de la SAU /

nationale

699 300 ha Vers 870 000 ha fin 2012

275 841 ha

Opérateurs bio* :

e Exploitations bio :

e Transformateurs et
distributeur bio

35271 / 36 457

23135 +4%

soit 4,5% des fermes
frangaises

24015

Marché’ :

e Consommation a
domicile :

e Restauration collective :

3,9 milliards d’€ / Prévision de plus

so.it2,4%.du marché de 4’1 milliards

alimentaire total B ’ .
d’€ sur I'année

3,75 milliards d’€

+4,7%8
158 millions d’€

Approvisionnements
extérieurs’:

®Source : Agence BIO / OC
” Source : Agence BIO /AND-i

32% \ Moins de 30%

& consommation de produits alimentaires bio de I'épicerie, des boissons hors vin et des produits frais a poids fixe en grande distribution au cours du 1%
semestre 2012 par rapport a la méme période en 2011 (résultats du Panel IRI%, représentant de I'ordre de 30% de I'ensemble du marché alimentaire bio

frangais)
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EMPLOI :
la Bio créatrice d'emplois
en France
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59% D'EMPLOIS EN PLUS

DANS LES EXPLOITATIONS BIO

En 2012, de I'ordre de 7% de la main d’ceuvre agricole est employée dans des exploitations
biologiques. Selon le recensement agricole 2010° : en 2009/2010 le contenu en emploi des
exploitations bio est de 59% supérieur a la moyenne générale.

Les exploitations bio générent plus d’emplois que les exploitations conventionnelles
2,4 Unités de Travail Annuel (UTA) en bio contre 1,5 en moyenne.

A la date du recensement agricole, le total des emplois en exploitation biologique
représentait 5,8% du temps de travail dans I'agriculture francaise, qu’il soit familial, salarié-
permanent ou saisonnier.

Durant la campagne 2009/2010, le nombre total d’emplois dans les fermes bio a atteint les
42 900 UTA. Au vu des nouveaux engagements depuis le 1°" septembre 2010 jusque fin juin
2012, les 57 000 emplois en équivalent temps plein (UTA) ont été dépassés a la mi-2012.

Catégorie de main d'oeuvre en

P res d e I d Mol t e d e exploitations bio et conventionnelles
) . . . UTA en UTA toutes OTEX confondues
I’'emploi en exploitation -
W Autre UTA (prestataires)
blo est Salarlee M UTA saisonniers
M UTA salariés permanents
La main d’ceuvre des exploitations biologiques est 24 UTA main d'oeure familiale

essentiellement familiale. Cependant, les fermes
bio emploient nettement plus de travailleurs
salariés : 43% du temps de travail annuel contre

2,00
27% en conventionnel.

Le quart du temps de travail en exploitation bio est
effectué par des salariés permanents contre 17%
en conventionnel.

1,00
Par exemple, dans les systemes de polyculture-
élevage 2,2 UTA salariées sont employées en
moyenne en bio contre 1,3 UTA en élevage
conventionnel.

Exploitations bio Exploitations
conventionnelles

Source : Recensement agricole 2010

° NOTE METHODOLOGIQUE : La période d’étude du recensement agricole concerne la campagne 2009/2010. Les données concernent 17 855 exploitations bio.
19 |”unité de travail annuel (UTA) correspond a I'équivalent du temps de travail d’une personne & temps complet pendant un an, y compris les prestations
fournies par des entreprises agricoles sur I'exploitation.
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La moitié de I'emploi des exploitations bio
est liée a I'arboriculture, a la viticulture et

N

au maraichage

La comparaison de la main d’ceuvre moyenne employée dans les exploitations biologiques
en fonction de I'orientation technico-économique de I'exploitation fait ressortir I'importance
des systémes viticoles, maraichers et arboricoles qui sont plus nombreux et emploient plus
de main d’ceuvre en bio qu’en conventionnel.

Ramené a la surface, les exploitations biologiques emploient en moyenne 4,5 UTA pour 100
ha de surface agricole utile (contre 2,8 en conventionnel).

Répartition de la main d’ceuvre en fonction de
l'orientation des exploitations

Conventionnel

M Elevage
M Viticulture
™ Maraichage et/ou arboriculture

 Grandes Cultures

Source : Recensement agricole 2010

Unité de travail annuel moyenne par orientation
technico-économique (OTEX) de I’exploitation

Toutes OTEXconfondues 2,4

Polyculture et polyélevage

Elevage monogastriques

Elevage ovins, caprins et autres herbivores i Exploitations bio

Elevage bovins allaitant B Exploitations non bio

Elevage bovinslait
Culturesfruitieres et autres cultures permanentes
Viticulture 35
Maraichage et horticulture 3,7

Grandes cultures

Source : Recensement agricole 2010
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EXPLOITATIONS BIO :

PLUS DE LA MOITIE DES EMPLOIS
DANS CINQ REGIONS

La répartition géographique du contenu en emploi, fait ressortir les premiéres régions bio de
France et celles qui sont spécialisées dans la production viticole ou maraichére demandant
une main d’ceuvre importante.

Durant la campagne 2009/2010, les régions Rhéne-Alpes, Languedoc-Roussillon, PACA, Pays
de la Loire et Aquitaine rassemblaient plus de la moitié des emplois des exploitations
agricoles bio francaises.

Part des UTA
agricoles amploydes
an axploitation bio
[ | mols de 23
[ Jas-5%
[]5%-1m
I 10 -12%

Source : Recensement agricole 2010

Le total des emplois en exploitation biologique représentait plus de 10% du temps de travail
dans I'agriculture régionale dans 3 régions : Languedoc-Roussillon, PACA et Corse.

L’agriculture bio : un besoin naturel de main-d’ceuvre

Pour produire, I'agriculture bio emploie, a structure d’exploitation identique, plus de main-
d’ceuvre par hectare, en raison de la mise en ceuvre de techniques alternatives aux produits
chimiques de synthese nécessitant davantage de temps.

La Bio : une agriculture fertile en emplois et qui contribue a la vitalité des campagnes
Les produits bio ont de plus en plus de succés auprés des consommateurs et la filiere se
mobilise pour répondre a la demande. Ce dynamisme entraine maintien et création
d’emplois en production, transformation et distribution, contribue a dynamiser le tissu
rural, a préserver la biodiversité et a diversifier les paysages des campagnes francaises.
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RESTAURATION :
l]a Bio fait son chemin
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LA BIO EN RESTAURATION SCOLAIRE :

UNE ACTION INEDITE
DE SENSIBILISATION

Les restaurants scolaires sont de plus en plus nombreux a introduire des produits
biologiques ou a souhaiter le faire. En 2012, 73% d’établissements du secteur de
I’enseignement ont déclaré proposer des produits biologiques a leurs convives (contre 61%
en 2011). lls sont suivis du secteur du travail, avec 53% d’établissements (contre 44% en
2011), puis du secteur de la santé et du social, avec 29% des établissements (contre 23% en
2011)".

De nombreuses actions sont régulierement mises en place afin d’accompagner la démarche
d’introduction des produits bio en restauration collective et de sensibiliser le personnel et
les convives sur I'agriculture biologique et ses produits.

Afin de conforter et d’amplifier ce mouvement, une nouvelle initiative inédite est lancée
aupres des responsables et du personnel de la restauration scolaire d’'une part, des éléves
des classes du CE1 au CM2 et de leurs professeurs d’autre part, en associant autant que
possible les deux démarches.

« Manger Bio, c’est dans ma nature » :
2 500 kits d’animation pour sensibiliser les
enfants du CE1 au CM2

Pour sensibiliser davantage les enfants des classes du CE1 au CM2 a l'importance d’une
alimentation reliée aux questions d’environnement, de biodiversité, de bien-étre animal,
I’Agence BIO lance en 2012/2013 le programme intitulé « Manger Bio, c’est dans ma
nature ».

En septembre, 2 500 kits ont été proposés via un
mailing aux gestionnaires de la restauration
collective et a ceux qui les accompagnent.

Les kits sont notamment composés d’éléments
permettant d’animer les salles de restauration :
affiches, guirlandes, signalétiques sur ventouse,

L] 1]

" |’ensemble des données de I'observatoire 2012 des produits biologiques en restauration collective est issu de I'enquéte Agence Bio/CSA
réalisée du 26 au 30 mars 2012 auprés de 406 responsables des achats d’établissements de la restauration collective représentatifs de
I'ensemble des opérateurs du secteur en France (hors établissements sociaux, structures collectives de loisirs et communautés religieuses).
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Ludiques, ces dépliants permettent de découvrir les particularités de I'agriculture biologique
et de ses produits en s"amusant : avec un quizz, des mots mélés, des mots croisés, etc.

Le kit propose également «Le mémo bio en restauration collective » destiné aux
professionnels. Il fournit des informations sur la production biologique en France, la diversité
des produits bio, la réglementation en vigueur, et sur les voies d’introduction des produits
ou de développement de leur présence dans les restaurants scolaires.

Les responsables des restaurants ont jusqu’au 15 octobre pour commander leur kit et ils ont
ensuite jusqu’au 30 mars 2013 pour réaliser I'animation.

L’ensemble des éléments de ce kit seront également téléchargeables début octobre sur le

site de I’Agence BIO:WWW.agenCEbi0.0rg

200 dépliants pour les enfants par kit

Un concours pour les éleves :
« Les petits reporters de la Bio »

Encadrés par leur professeur des écoles en lien avec le
responsable du restaurant scolaire de I'école, les éléeves des
classes du CE1 au CM2 sont invités a participer a un grand
concours, en réalisant un reportage exclusif, sous la forme
d’un magazine sur le theme « Manger BIO, c’est dans ma
nature » (1 magazine par classe).

lIs pourront traiter des sujets de leur choix, a I'image des
thémes suivants: la bio dans mon restaurant scolaire, les
fruits et légumes de saison bio, du blé au pain bio, I'élevage
bio, de la vache au yaourt bio, la bio dans ma région, et bien d’autres encore !
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Le jeu concours se déroulera du 15 novembre 2012 au 30 mars 2013 inclus. Le jury se
réunira courant avril 2013. Il sera composé d’un représentant du monde de I'enseignement,
d’un parent d’éleve, de membres de I’Agence Bio, et de 2 enfants de classes de CM1/CM2 et
CE1/CE2. Il sélectionnera les 15 meilleurs magazines — dont le magazine gagnant — sur la
base des critéres suivants : le choix du titre, la créativité et I'originalité du magazine, l'intérét
généré par la conception, la compréhension de la bio, la clarté des textes et enfin la qualité
des illustrations (dessins, photographies réalisés par les enfants...)

La classe gagnante participera a un Atelier Gourmand Bio dans son école, animé par un chef.

Les 14 autres classes sélectionnées par le jury gagneront un go(ter bio. Il sera organisé a
I’école par I’Agence Bio et ses partenaires régionaux.

Du 15 novembre 2012 au 30 mars 2013

CONCOURS
LES PETITS REPORTERS
DELABIO!

r

B N e mgkaf ) -y
Mua dintes sur : www.agenceblo.org
i Rgrac Bl wid ki pladeboring nalionals @l le @f F sclisms pois b diontlegesnial ds Fogpirsdlurs biologague
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1*® OCTOBRE 2012 :

UNE AVANCEE POUR LA BIO EN
RESTAURATION COMMERCIALE

A I'image de la Bio en général, la Bio se développe en restauration commerciale, en écho a la
demande des consommateurs. Ceux-ci sont demandeurs de bio en restauration hors
domicile : fin 2011, 56% se disaient intéressés par des produits bio au restaurant et 46% en
restauration rapide (Source : Baromeétre Agence Bio/CSA 2011 « perception et consommation des produits biologiques »).

Pour accompagner le développement de I'offre, encadrer la communication autour des
produits biologiques par les restaurants et apporter encore
plus de garanties aux consommateurs, un cahier des charges
spécifique a I'utilisation des produits bio dans les restaurants
commerciaux a été mis au point en France™. Depuis le 1*
octobre 2012, les restaurants commerciaux affichant la
mention bio sur leur carte doivent le respecter, du simple
ingrédient jusqu’a la carte 100% bio. Les modalités de mises
en ceuvre tiennent compte du niveau d’introduction de la Bio
dans les assiettes.

Certains restaurateurs et traiteurs avaient déja fait le choix de certifier leur activité en
agriculture biologique, sur une base volontaire. Notifiés aupres de I’Agence Bio, ils figurent a
ce titre dans la rubrique « restaurants » de I'annuaire officiel des opérateurs bio
(http://annuaire.agencebio.org). A partir de ce 1% octobre 2012, tous les restaurants
proposant des produits bio sont appelés a se mettre en conformité avec le nouveau cadre
national.

Sur place ou a emporter :
tous les types de restaurants concernés

Le nouveau cahier des charges francais concerne la restauration commerciale, a savoir les
opérateurs qui préparent et/ou distribuent directement aux consommateurs des denrées
prétes a étre consommeées, sur place ou a emporter, et qui souhaitent faire référence a
I'agriculture biologique pour tout ou partie de ces denrées alimentaires. Les automates
réalisant une transformation ou une préparation sont également concernés.

Il ne s’applique pas a la restauration a caractere social (restaurants scolaires, d’entreprises,
hopitaux...), ni aux opérateurs ne proposant que des produits préemballés présentés dans
leur conditionnement d’origine ou du café portant les mentions de conformité au mode de
production biologique.

Les Etats membres sont libres d’établir des régles nationales pour les opérations de restauration (article 1.3 du réglement (CE) n°
834/2007), celles-ci n’étant pas encore couvertes par la réglementation européenne relative au mode de production biologique.
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Trois niveaux d’engagement déterminés

Le cahier des charges prévoit des modalités de production, de notification, de contrdle, de
certification et de communication adaptées au niveau d’introduction des produits bio dans
le restaurant :

- Cas1:ingrédients ou produits bio
- Cas 2:plats ou menus bio

- Cas 3 :restaurants bio

Chaque restaurant concerné doit notifier son activité auprés de I’Agence BIO, ce qui lui
permet de figurer sur l'annuaire officiel des opérateurs en agriculture biologique
http://annuaire.agencebio.org et par conséquent, de se faire connaitre. Cette déclaration peut
étre effectuée directement en ligne sur I'espace notification du site www.agencebio.org,
dans la rubrique préparateurs, qui comprend la catégorie restaurants/traiteurs.

Dans les cas 2 et 3, le restaurateur doit faire certifier son activité par un organisme agréé
(coordonnées disponibles sur www.agencebio.org et sur www.inao.gouv.fr ). Les modalités
et fréquences de contréle prévues, permettant de vérifier la conformité au cahier des
charges et en conséquence la certification, sont adaptées aux risques inhérents a chacun,
tout en tenant compte des contraintes et de I'organisation propres a la restauration.

Une dispense s’applique aux activités de restauration bio inférieures a 15 jours cumulés par
an.

De multiples points de contréle

Dans tous les cas, des controles peuvent étre réalisés par les services de la DDPP (Direction
Départementale de la Protection des Populations), qui vérifieront que le restaurateur est en
mesure de fournir tous les justificatifs démontrant que ses menus sont composés, en tout ou
partie, avec des produits et/ou des ingrédients issus de I’agriculture biologique.

Les principaux points de controle portent sur :

- leregistre des entrées,

- les garanties bio des fournisseurs (certificats, factures, bons de livraison),

- les étiquetages des produits bio,

- lesfiches recettes,

- leregistre des sorties,

- la communication faite auprés du consommateur sur les cartes, menus et
signalétiques.

16/ 55



SS /LT

apuewap ajdwis
ans 9juasaud
9419 J1oAnod

HOP 3B21I90 97

9}4BD B| UNS S|9 SWWO0D
SUUOIIUBW JUBWAIIED 3119
JuaAlOp oIq uou synpoud sa7

jueinelsas np
9|eJou8 uonejuasaid e| suep
19 olq synpoud sap JaAe Udl|

ua syuoddns snoj Jns sajgest|iin

21us|eAlnba
24310e482 3p 321j0d BUN Suep
‘o1q snuaw no sje|d ‘synpoud
sop 21eIpawwl dwixosd
£ 19 10941p US| US Juawanbiun

(ue/sanol GT ap sulow sp
suolesado jnes) a.101e811q0

SAlle}nde4

(ue/sanol gT ap
sujow ap suoljesado
jnes) asl01e31190

0olq jueineisad : w_n_rcwxm

0lq ua sa|qiuodsip uou
Sepos 19 sasnanyilids suossioq
sap 19 ‘@sseyd e| ap 12 ayoad
e| 9p synpo.d sap uondadxs,| e
‘suossioq s9| anb Isule ‘(o1q us
sa|qluodsip uou syuaipaJdul,p
%G 9p WNWIXew un
Jnod 92ueJ|0}) OIq JUOS 9148
| 9p s@2.4uap 19 sie(d s3] sno|.

WINWIUIW NEe %G6 € 01 1UOS NUaW
9| JUBNYIISUOD SPJUBP 32 sie|d s3| snoJ.
0lq Uos|es ap Nuawi :  ajdwax3

010 JUOS 9133ISSE,| BP SPIPNJD S3| SN0
010 S9}IPNJI ap a1Ialsse g a|dwax]

01q 3U0S 2419} 9p sawwod s3] 13 ¥edls 3]
01q S9}4>eals : 7 ajdwax3

01q 1UO0S S}UBIPAISUI SBP %GE SUIOW Ny
olq ausese| : T ajdwax3

SSIUOI UOU 13 INDO
uouU JUOS S3URIPRJBUI S3| SNO |

S|aJnjeu
juawanbiun uos sawiQJe sa7

8007/688,u
(30) uBWaI8R4 NP ||IA dXBUUE |
Jed sasiioine juos spAojdwa

ne 13 syippe 37

(195 12 nea suoy)
anbi8ojoiq a4nyndusde,| ap
snss| Juos 1e|d np sjyualpaJsdul
sap splod U %56 sulow ny

olq Juos

snusw 13 sie|d

S9p 9|qWIasuad,]
1gsed

***O_Q
1S9 huaw
un no 1eid un
1z sed

“*olq awwod ‘oiq
1noeA ‘oiq sauidiaqgne ‘oiq ured : ajdwax3

3|BUIJ UOIIBWIWIOSUOD B| B }201S
np 1uswsa|ioey} Jan3unsip sa| ap
9|qissod sed 1s9,u |1,S 91 pJalUI
apoliad awaw aun Jns olq
uou 19 olq s1npoud ap aJuasaid

***O_Q
1U0S NUAW

3| suep saaJuap
sunaisnid
no aun
1T sed

np uoljejussalid

xxUOIIEIIUNWIWOD 3p gV
anbJiew e| ap 12 « anbiSojoiq »
/ « o1q » saw.Ia} sap uonesi|in

( J"ANOS OBUI MMA NS
19 S10°01Q30USTE MMM UNS
s9|qIuodsip S99UUOP.I002)
9948e awsiuesio un
Jed 311A1308,| 3P UOIIEIIILID)

+01d Uuady |
ap saidne 911A1308,|
9p uonesyoN

sa|dwax3

saJa1ndiJed suoipuo)

oiq synpoud sap
uornpo.uLp
neanN

* IJIANOS 9IMNOIISE MMM 19 SI00BUT MMM ‘SI0°0IodUdSE MMM : UNS d|qluodsip 153 19|dwod sadieyd sap Ja1yed a7

‘anbi3ojoiq

9JNn3nd1u3e U3 |BIDJSWWOD 34330eJED B J9A0S SI0Y UOIIeINeISD B| B JI3B|aJ |eUOll_U Sa8ieyd sap Jalyed 9] Jed sanaaud suoinnisodsip sajedioulid S3] awnsaJ SNOSSap-12 nea|qel 97

[IE39P UD Ssjuedne}sat sap jusawasSeSua,p XneaAlu € ST

31121441A IYNLINOINOD INN SNVA INDINVYNAQ ¥N3LID3IS NN

Lol1avi




S /8T

‘(a1dwiaxa Jed "anquisip uled ‘siaiua s1inJy ‘sunoeA ‘syuaipalsul sap sed) L00Z/VES
.U (3D) w824 ne JuswaWJIoU0d SHIIIDD SHNPOJd SIP IDAE D3JIP UD]| UD JUSWINSS Slew ‘d|qes!|iin Jusawa|e3d 1s9 uaadouna olq 030| 97

*(810°01Q20URSe MMM UNS S9|qeadieydd|9] aJle|nwJioy 19 adesn p s9|394) O|g 90ua3y,| 9p
saidne uollesuoline p ajqejeaud apuewap aun,p 13[qo,| aJie} HOp (SA13RINJEBY UOIIESI|IIN,P ‘UoIIEdIUNWWOD 3p 030|) gy 080| Np uoIl1es!|1In 91N0|

sanbij1o9ds uoiljesijian,p sa|33.4 sap
: usadouna 0380| 19 gy @2nbien

« (o1q sauldiagne) a|Inoleley » : huaw 3| sueq
: 3/qIssod uoI3p2IUNWUIOD ool

« sauiduaqne : anbi3ojoiq 24n3jnd1ide,| 9p SNSSI JUOS SIUBAINS SIUBIPRJSUI ST, » NO « 01 JUOS SaUIZISgNE $37, » : NUBW Np seq uj
« 49[|IN01BIRY » : hudw 3| sueq

: 3|qissod uonpaUNWWOI | T

1 SeD 92 sueq "0l 1U0s sauldiagne s3] $9|N3S NO d[|Inoleled : 3jdwaxy

‘o1q sed 153,u 1e|d np 3|quiasua,| Is 1e|d Un,p UOIIBUILIOUIP B 3P 910I B gy anbiew e| N0/1d 0l dwId} 3] J3sI|ian,p 3]qissod sed 1S3,U || xxx

"(3I0°0IQa0USTLe MMM Ins s3|qeasdleydd|d} aJle|nwoy 32 agesn,p
s9|394) oig 22uady,| ap saidne uoljesiiolne,p a|gejeald sapuewsap aun,p 13[qo,| aJie) HOP (SAI1LINIEY UOIIESI|IIN,P ‘UOIIEIUNWWOD 9P 030|) gy 030| NP UOIIeSI|IIN dINO] 44

"91IAI}0B UOS 9J1]BUUOD 241B) 9P ‘Quanbasuod Jed 12 5I0°01qeduage axrenuue//:dny anbigojoiq ainjjndlige us sinalesado sap [3101)40
aJienuue,| Jns Jaing1y ap 12wJad || "SI0°0IqAOUSSE MMA 9}IS NP UOIED1}30U ddedsa,| JnS SUSI| UD JUSWSIDAJIP 99NI03YD 2419 Inad olg 2ouasdy,| ap saidne uolIedIHIIou BT «

31121441A IYNLINOINOD INN SNVA INDINVYNAQ ¥N3LID3IS NN
Lol1avi



LABIO:
UN SECTEUR DYNAMIQUE DANS UNE CONJONCTURE DIFFICILE

UN KIT D’INFORMATION SUR LA BIO

POUR LES FUTURS PROFESSIONNELS
DES METIERS DE BOUCHE

L’Agence BIO met en place une action spécifique afin de sensibiliser et informer les futurs
chefs de cuisine et le personnel de la restauration, ainsi que les métiers de bouche associés,
sur I'agriculture biologique et ses produits.

En 2012/2013, un kit d’information composé d’un guide pour I'enseignant en hoétellerie-
restauration et d’un mini-magazine pour les éléves sera diffusé aupres des directeurs de 200
établissements d’écoles de formation.

lls permettront de faire (re) découvrir les produits biologiques, leur mode de production,
leurs qualités spécifiques ainsi que les valeurs véhiculées par I'agriculture biologique, afin de
répondre aux attentes de leurs futurs convives et clients.

L'ensemble des éléments de ce kit seront également téléchargeables sur le site Internet de
I’Agence BIO.

&

JE FORMATION ET D'INFORMATION
a-;-:-:q: o R it mdtions ok Douche
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RAPPEL CHIFFRES 2011

LA BIO EN RESTAURATION COLLECTIVE :
UN MARCHE DE 158 MILLIONS D’EUROS

L'introduction des produits biologiques dans la restauration collective constitue un des axes
d’actions de la loi "Grenelle 1" visant a favoriser le développement de I'agriculture
biologique. Un objectif de 20% de produits biologiques dans les commandes de la
restauration collective publique d’Etat a notamment été retenu’. Début 2012, prés de 6
restaurants collectifs sur 10 en proposaient, ne serait-ce que de temps en temps.

La Bio en restauration collective :
un marché de 158 millions d’euros

v Les achats de produits bio en restauration collective ont été estimés a 158 millions
d’euros HT pour 2011 pour I'ensemble des familles de produits (frais, surgelés,
épicerie, hors pain), soit une progression de 21% en un an. Ainsi, ce marché
représentait en 2011 :

e 2,1% des achats alimentaires de la restauration a caractére social (contre
0,6% en 2008 et 1,8% en 2010),

e 4% du marché des produits alimentaires issus de I’agriculture biologique.

Répartition des achats en produits bio par famille (source : Etude Agence Bio/CSA-2012)

9%

¥ Produits frais
¥ Epicerie

% Produits surgelés

34%
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Pres de 6 restaurants collectifs sur 10
servent des produits bio>

v Début 2012, les établissements de restauration déclarant proposer des produits

biologiques a leurs convives sont désormais majoritaires (57%), alors qu’ils
n’étaient que 4% avant 2006.

v Lintroduction est toujours plus significative dans le secteur public (67% des
établissements, soit une nouvelle hausse de 10 points en un an) que dans le privé
(44% des établissements, en hausse de 12 points).

v Le secteur de I'enseignement est le plus concerné, avec 73% d’établissements
(contre 61% en 2011) qui déclarent proposer des produits bio, suivi du secteur du
travail, avec 53% d’établissements (contre 44% en 2011), puis du secteur de la santé
et du social, avec 29% des établissements (contre 23% en 2011).

Part des établissements proposant des produits biologiques en restauration collective dans
les secteurs publics et privés (source : Etude Agence Bio/CSA-2012)

67%

I 1 1

enZi0 en20f
erdefir
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La Bio progresse plus vite dans les
établissements en gestion directe

v Les produits bio sont davantage introduits au sein des grosses structures (plus de
500 repas par jour: 75% proposent des produits bio), et dans celles ayant les
budgets alimentaires les moins élevés (67% proposent des produits bio).

v La part des établissements introduisant des produits bio progresse cette année
sensiblement plus en gestion directe (+ 15 points) qu’en gestion concédée
(+ 1 point).

Part des acheteurs de produits bio dans les différents secteurs de la restauration
(source : Etude Agence Bio/CSA-2012)

80%

70%

60% -
50% |

40% -

I Gestion concédée

30% 7 ¥ Gestion directe

20%
10% -

0% -

Restauration Restaurationdu Restauration
scolaire travail santé/social

Fruits, produits laitiers et légumes dans le trio
de téte des produits bio les plus présents

v Les principaux produits bio introduits en restauration collective restent les produits
frais, notamment :
e les fruits frais (87% des restaurants ayant introduit des produits bio déclarent en
proposer),
o |es produits laitiers (82%),
e les légumes frais (77%).

v On retrouve également :
e les produits d’épicerie (54% des restaurants ayant introduit des produits bio
déclarent en proposer),
e Lavolaille fraiche (44%) et surgelée (18%),
e Les autres produits carnés frais (43%) et surgelés (21%),
e les|légumes surgelés (41%),
e |e pain frais (32%) et surgelé (7%).
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Part des acheteurs par famille de produits bio (source : Etude Agence Bio/CSA-2012)

= Lecture : 87% des établis sements propc

B Produits frais
Produits d'épierie
W produics surgeés produits frais - ruits |
VPP —
PP ————
Produits d'épicerie : aliments | 54%

Produits camés frais: volailles [ SR
Produits camés frais: autres iandes (hors volailles) | ESINE
Produits surgelés : legumes _
Produits d'épicerie : pain | 32%
Produits carnés surgelés : autres viandes -
Produits cameés surgelés : volailles  [JIESRIN
Produits d'apicerie: boissons | 18%
Produits frais : charcuterie et salaisons -

Produits frais : autres produits frais [N

v Certaines familles ont des produits vedettes :
e les pommes parmi les fruits (81% des établissements ayant introduit des
produits bio déclarent en proposer) ;
e |es yaourts parmi les produits laitiers (78% des établissements ayant introduit
des produits bio déclarent en proposer) ;
e |es carottes parmiles légumes (66%) ;
e le poulet et le boeuf parmi les produits carnés frais (respectivement 42% et
37%) ;
e |es pates et le riz parmi les produits d’épicerie (respectivement 47% et 38%).
v On note deux fortes progressions cette année : les pates (47% ; +13 points) et le vin
(8% ; +5 points).

v Le nombre moyen de familles de produits bio introduites est de 5,6 en moyenne
cette année (contre 5,2 en 2011).
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Hausse de la fréquence d’introduction

v L’introduction de produits bio se fait encore, dans 40% des cas, sous la forme de
produits et d’ingrédients bio plutot que de plats ou menus entierement bio
(proposés respectivement par 26% et 34% des établissements).

v La fréquence d’introduction est en constante hausse: parmi les acheteurs de
produits bio, 73% en proposent au moins une fois par mois, contre 58% en 2011.
49% en proposent au moins une fois par semaine, et 17% tous les jours.

v Lorsqu’ils sont introduits, la part des produits biologiques dans le montant total des
achats des établissements est passée de 5% en 2008 a 12% en 2011 en moyenne. Ce
taux monte cette année a 25% pour le pain.

v Plus l'introduction est ancienne, plus la part de produits bio progresse : de 9% des
achats en moyenne la premiére année, huit ans plus tard ce taux monte a 15%.

La saisonnalité : un critere de choix prioritaire

v Toujours 8 établissements sur 10 déclarent acheter des produits bio d’origine
francaise. Parmi ces derniers, la part des produits régionaux progresse et devient
majoritaire cette année.

v La saisonnalité est le critere de choix privilégié des fournisseurs (a 84%), devant
I'origine régionale (a 63%).

Introduction des produits bio : un surcolt maitrisé

v 9 établissements sur 10 ayant introduit des produits bio font état d’un surcolt de
23% en moyenne.

v Une majorité (66%) a cherché a le réduire, notamment :
e en limitant le gaspillage (83%),
e en mettant en concurrence les fournisseurs (72%),
e en groupant les achats (71%), cette action étant jugée la plus efficace, ainsi que
le passage de partenariats au niveau local.
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Des convives et un personnel satisfaits par
I’introduction de produits bio en restauration
collective

v Malgré ce surcodt, les responsables de restauration ayant opté pour I'introduction de
produits biologiques jugent en majorité celle-ci plutét voire tres satisfaisante, que ce
soit pour les convives ou le personnel. Le taux de satisfaction atteint méme 86% pour
le personnel et 93% pour les convives apres huit ans d’introduction.

Bilan de lintroduction des produits biologiques (source : Etude Agence Bio/CSA-2012)

Pour le personnel

Pour les convives ?

Ne sait pas ® Pas du tout satisfaisant “ Peu satistalsant = Plutdt satistalsamt = Trés satistalsant

Horizon 2012-2013 : de |la Bio dans 7
restaurants collectifs sur 10

v L’introduction des produits bio devrait se poursuivre et toucher encore de nouveaux
établissements : 16% des restaurateurs non acheteurs de produits bio actuellement
ont déclaré début 2012 avoir I'intention d’introduire des produits biologiques dans
leurs menus d’ici 2013, 4% de fagon certaine.

v Le potentiel de nouveaux acteurs est plus important dans les secteurs actuellement
en retrait (restauration du secteur privé et du secteur santé/social).

v Les produits bio pourraient ainsi étre présents dans 73% des restaurants collectifs
en 2013 (79% dans le secteur public et 84% des restaurants scolaires), pour une part
des achats pouvant atteindre 17% en moyenne.

v Tous secteurs confondus, les produits bio les plus présents resteront :
e les fruits frais (67% des établissements envisagent d’en introduire),
o leslégumes frais (63%),
e les produits laitiers (59%).
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D’aprés le barometre CSA/Agence Bio 2011 « perception et consommation des produits
biologiques », les Francais sont intéressés par l'introduction de produits bio en restauration,
notamment :

Dans le domaine scolaire: 4 enfants sur 10 ont déja eu un repas avec des produits
biologiques au restaurant scolaire (contre un sur quatre en 2008) et 72% des parents des
enfants qui n’en ont jamais eu le souhaiteraient.

A I’hdpital : 62% des Francais se disent intéressés par des repas avec des produits bio dans
les hopitaux.

Dans les maisons de retraite : 60% des Francais se disent intéressés par des repas avec des
produits bio dans les maisons de retraite.

Au restaurant : 56% des Francais se disent intéressés par des produits bio au restaurant et
46% en restauration rapide.

Au travail : 53% des actifs se disent intéressés par des produits bio dans leur restaurant
d’entreprise et 41% par des produits bio dans les distributeurs automatiques.

! Dans tous les secteurs de la restauration collective, I'Etat donne I'exemple avec I'objectif d’introduire 20% de produits biologiques dans
ses commandes. Cela concerne en particulier les domaines suivants :

-Travail : restaurants administratifs de I'Etat ;

-Scolaire : universités (CROUS) ;

-Santé/social : hépitaux (CHU) ;

-Autres collectivités : armées, secteur pénitentiaire.

2 N . . . . . .
D’aprés données sur la restauration collective fournies par Gira Foodservice.

* ensemble des données de I'observatoire 2012 des produits biologiques en restauration collective est issu de I'enquéte Agence Bio/CSA
réalisée du 26 au 30 mars 2012 aupres de 406 responsables des achats d’établissements de la restauration collective représentatifs de
I'ensemble des opérateurs du secteur en France (hors établissements sociaux, structures collectives de loisirs et communautés religieuses).
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VITICULTURE :
le vin Bio est arriveé



LABIO:

NOUVEAUTE 2012

LE VIN BIO

Toujours plus de viticulteurs bio

Les viticulteurs frangais sont chaque année l:r1 Ty =
plus nombreux a s’orienter vers le mode de

production biologique. En 16 ans, de 1995 a BIﬂ Et blen
2011, les surfaces de vignes conduites en bio dms ma peau.‘
ont été multipliées par plus de 12 : passant de [FNEs=
4 854 hectares a 62 003 ha. w

EASTIEN,

. P ralgin BIO. ¢
Vins rouges, blancs et rosés, champagnes, s

mousseux et crémants, moelleux et liquoreux :

tous les types de vins peuvent étre produits a

partir de raisins bio.

Leur qualité est largement reconnue. Ces vins
sont régulierement primés dans des concours
nationaux et internationaux.

Pour les vendanges 2012, une nouvelle étape
sera franchie avec la reconnaissance et la
possibilité d’utiliser la mention « vin bio » au
niveau européen.

h.nr ALIF NOUS

Une nouvelle réglementation
depuis le 1°" ao(t

Jusqu’a présent, la réglementation européenne spécifique a la Bio encadrait la production de
raisins biologiques, mais pas la vinification. C’est la raison pour laquelle on ne parlait pas de
"vin bio", mais de "vin issu de raisins de |'agriculture biologique" ou de "vin issu de raisins
bio". Les producteurs de vins reconnus conformes au nouveau réglement adopté le 8 février
2012 sont désormais autorisés a utiliser le terme « vin biologique » sur leurs étiquettes.

Ce réglement, qui est entré en application le ler ao(it 2012, instaure des regles pour
respecter le plus possible la véritable nature du produit, tout en préservant la diversité et la
qualité des vins qui sont, dans tous les cas, élaborés a partir de raisins biologiques.

Il prévoit notamment :
e linterdiction de certaines pratiques de vinification,
e une limitation stricte des intrants utilisables,
e une limitation des apports en sulfites autorisés.
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La viticulture bio : régie par le cahier
des charges de I’agriculture biologique

L’agriculture biologique est un mode de production spécifique, caractérisé notamment par :
la non-utilisation de produits chimiques de synthése et d’organismes génétiquement modifiés
(OGM), le recyclage des matiéres organiques, la lutte biologique, basée notamment sur des
méthodes préventives.

Ce mode de production, respectueux de I’environnement, permet d’entretenir et d’améliorer
la fertilité et la structure des sols, favorise la biodiversité et contribue a préserver la qualité
de I'eau et de I'air. Il est aujourd’hui régi par les réglements européens (CE) n°834/2007 et
(CE) n°889/2008.

Des controles stricts et systématiques

Le cahier des charges de I'agriculture biologique impose en particulier :
- la certification du raisin et du vin par un organisme certificateur agréé par les
Pouvoirs publics pour sa compétence, son indépendance et son impartialité,
- des contréles stricts et systématiques dans les vignes et dans les caves assurant
notamment une parfaite tragabilité,
- des préléevements et analyses en tant que de besoin sur les raisins et sur le vin.

Le viticulteur peut commercialiser ses vins en bio aprés une période de conversion de trois
ans. Pendant ces trois ans, le cahier des charges de [l'agriculture biologique doit étre
strictement respecté.
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Vinification biologique : des pratiques
interdites

Pour assurer le plus strictement possible le respect de la véritable nature du produit, sont
interdites les pratiques suivantes :

— la concentration partielle par le froid,

— I’élimination de I’anhydride sulfureux par des procédés physiques,

— les traitements par électrodialyse ou aux échangeurs de cations pour assurer la
stabilisation tartrique du vin,

— la désalcoolisation partielle des vins.

Sont autorisés avec restriction :

— les traitements thermiques : limités a 70°C],

— la centrifugation et la filtration : minimum 0,2 micrométre.

Les traitements thermiques, l'utilisation de l'osmose inverse et [l'utilisation des résines
échangeuses d'ions seront réévalués avant le 31/12/2015.

Certains additifs et auxiliaires autorisés

De nombreux additifs et auxiliaires sont employés en vinification pour I’oxygénation, la
filtration, le développement des levures, la clarification, la stabilisation, I’acidification ou la
désacidification du vin.

En agriculture biologique, une liste limitative d’additifs et d’auxiliaires utilisables sous
conditions a été établie. Certains (gomme arabique, levures, tanins...) sont issus de matiéres
premiéres agricoles, et doivent étre biologiques s’ils sont disponibles en cette qualité.

Des doses de SO, réduites

Une réduction de -50 mg/l ou — 30 mg/l, en fonction de la teneur en sucre résiduel, est
appliquée a la vinification biologique par rapport aux taux maximum fixés par la
réglementation générale.

Ces taux peuvent étre relevés uniquement en cas de conditions climatiques exceptionnelles
reconnues par I’Etat membre conduisant a une détérioration du statut sanitaires des raisins
biologiques dans une zone donnée compte tenu des attaques bactériennes ou fongiques.

Vins bio et stocks existants

Depuis le ler aolt 2012, les vins répondant a la nouvelle réglementation peuvent bénéficier
de la mention « Vin bio », y compris ceux produits avant cette date si I'opérateur peut en
apporter la preuve a son organisme certificateur.

Les vins produits avant le 31 juillet 2012 ne répondant pas a cette réglementation pourront
étre écoulés avec la mention précédemment en vigueur, a savoir « Vin issu de raisins de
I'agriculture biologique » ou « Vin issu de raisins bio ».

Pour plus d’information :
www.agencebio.org
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VINS BIO :

DES CARACTERISTIQUES SPECIFIQUES

La viticulture biologique créatrice
d’emplois

L’agriculture biologique emploie en moyenne 59%" de main d’ceuvre supplémentaire par
rapport a I'agriculture conventionnelle. Elle participe a 'aménagement et a la valorisation
des territoires ruraux. Le contenu en emplois des exploitations dont 'activité dominante est
la viticulture bio est quasiment le double qu’en viticulture conventionnelle.

Jean-Francois, viticulteur bio dans le Maine et Loire: « Comme je n’utilise pas de
désherbant, je passe trois a quatre fois plus de temps a « travailler le sol », c’est-a-dire a
retirer I'herbe qui pousse au pied des vignes. Par conséquent, j'emploie des saisonniers et
des salariés du groupe d’exploitants auquel j'adhere, pour la taille et I'ébourgeonnage. »

L’agriculture biologique est un mode de production spécifique, caractérisé
par la non-utilisation de produits chimiques de synthese et d’OGM
(Organismes Génétiquement Modifiés).

Ce mode de production permet d’entretenir et d’améliorer la fertilité des
sols, favorise la biodiversité et préserve la qualité de I'eau et de I'air.

Le viticulteur bio fertilise la vigne avec du compost et des engrais verts.
Afin de la protéger des maladies et des ravageurs, il applique des
méthodes préventives, utilise des substances naturelles ou a recours a la
lutte biologique. Le désherbage est effectué mécaniquement ou
manuellement.

En portant une attention toute particuliére a la vie des sols et en
permettant le développement en profondeur des racines des ceps de vigne,
le viticulteur bio favorise I'expression des terroirs.

13
NOTE METHODOLOGIQUE : La période d’étude du recensement agricole concerne la campagne 2009/2010. Les données concernent 17 855 exploitations bio.
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Comment reconnaitre un vin bio ?

Les mentions officielles sur I'étiquette sont :

e « vin issu de raisins de I'agriculture biologique » et
référence a I'organisme certificateur, si seuls les
raisins sont certifiés bio (uniqguement pour les vins
élaborés avant le 1°" ao(it 2012).

Loge b européen
(obligataire sur les
produits alimentaires
pré-amballés donigine
BUropeEsnna),

CERTIFIE "
Logo AB (facultatil)
AB |

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Ces vins peuvent présenter le logo AB sur o e,
| Pour retrouver la liste des
I etiquette. GERTIFIE PAR FR-BIO-X0X organismes certificateurs :
ou AGRICULTURE UE/NON-UE www agencebio.ong

e « vin biologique », si la vinification est également A

YO T4 . Origine de la matiera

réalisée dans le respect du cahier des charges premidre agricole (obligatoire).
eu I"Opéen . UE ; Uniion BI-IvI'DDEQl'II'IE MON-UE = hors*Urion SUropaems

ounom du pays lorsqu'au moins 58% des ingradients
en sont onginaires.

Les vins bio en trois mots :

Diversité

Vins rouges, blancs et rosés, champagnes, mousseux et crémants, moelleux et liquoreux:
tous les vins peuvent étre bio !

lls existent dans toutes les gammes de prix et dans tous les contenants (bouteille de 50cl, de
75cl, cubitainer, Bag In Box, vrac...).

lls sont présents dans tous les lieux de distribution : vente directe chez le viticulteur,
marchés, magasins spécialisés, grandes surfaces, cavistes, sur Internet... et méme dans de
nombreux restaurants.

Qualité

Les vins bio sont régulierement primés dans les concours : Concours Général de Paris,
Challenge International du Vin, Concours des caves particulieres, Chardonnay du monde,
Concours national des vignerons indépendants..., sans oublier les concours nationaux et
régionaux spécifiques au secteur de la viticulture biologique.

Caractere

Avec la richesse de leurs arbmes préservés, les vins bio ont de quoi ravir les papilles en
toutes occasions !

En portant une attention toute particuliere a la vie des sols et en permettant un
développement en profondeur des racines des vignes, le viticulteur favorise I'expression des
terroirs.

Témoignage de Serge Dubs, meilleur sommelier du Monde en 1989

Quelles sont pour vous les spécificités des vins issus de raisins bio ?

Les vins bio ont un cété honnéte, juste et authentique. Je pense qu’il est important qu’un vin
se rapproche au maximum du mode de production biologique car celui-ci permet a un terroir
de s’exprimer pleinement. Les vins bio sont également appréciables pour leur digestibilité.
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RAPPEL CHIFFRES 2011

LA FILIERE VITICOLE BIO

Des surfaces viticoles bio quasi multipliées par
trois en quatre ans

La filiere viticole bio est I'une des filieres végétales bio les plus dynamiques en France :

e Au cours des quatre dernieres années, les surfaces du vignoble bio francais ont
presque triplé, passant de 22 509 ha en 2007 a 61 055 ha en 2011 (+21% par rapport
a 2010). En 2011, les surfaces viticoles étaient réparties au sein de 4 692
exploitations (+19% par rapport a 2010).

e Les surfaces en conversion représentaient au total 53% des surfaces viticoles
conduites suivant le mode de production biologique, soit 32 394 ha.

e Depuis 2009, les surfaces en conversion sont supérieures aux surfaces certifiées bio
(i.e. au terme de la période de conversion de 3 ans).

e Au total, les surfaces certifiées bio et en conversion représentaient fin 2011 7,4% du
vignoble national.

e Les raisins de cuve prédominent avec 99% des surfaces viticoles bio totales, soit 60
489 ha répartis dans 4 380 exploitations en 2011, contre 566 ha de raisins de table au
sein de 530 exploitations.

Evolution du nombre de viticulteurs et des surfaces viticoles bio et en conversion

e Surfaet en 1iee dnfbe de comeriion 1)

o 17 - 3011 :
Explaitations : +146%
Surfaces ; +171%

o en Jime 6 Bime ike de comeniion (CCE]

&0 m Surfasel an samesrian 1ot

 Sufei cartifded Bis

. b exzlcitations

Surfaces [ra|

Jnd 200% Hoay o] 2005 Io06 ooy bl ] 2000 g ma

Source - Agence BIO / OC
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Prés de la moitié des exploitations viticoles en
conversion

En 2011, 47% des exploitations viticoles en mode de production biologique étaient
entierement en conversion (12% totalement en 1ére année, 14% en 2nde année et 10% en
3éme année).

Pour mémoire, en 2007, seulement 30% des exploitations viticoles bio étaient entierement
en période de conversion.

Répartition des exploitations viticoles bio en fonction du niveau
de conversion de leur vignoble

2007 2011
1 907 exploitations viticoles 4 692 exploitations viticoles

Source : Agence BIO / OC

Plus des 2/3 des surfaces de vigne certifiées bio
et en conversion dans 3 régions

Les trois régions viticoles bio principales (Languedoc-Roussillon, Provence-Alpes-Cote d’Azur
et Aquitaine) rassemblaient plus de 70% des surfaces totales conduites en mode de
production biologique (pour 59% des producteurs).

Palmarés des départements viticoles 2011

Mb. viticulteurs bio 2011 Surfaces totales conduite an bio 2011 Part du vignoble total ™ en bie 2011 Part des surfaces en conversion 2011

33 - GIRONDE 774 13 - BOUCHES-DU-RHONE 214%  B1-TARN 77.6%
34 - HERALULT 6100 84 - VAUCLUSE 156% AT - LOT-ET-GAROMNME 68,6%
83 - VAR 3007 04 - ALPES-DE-HAUTE-PROVEN  143% GG - PYRENEES-ORIENTALES 64,1%

26 - DROME 2937 39- JURA 12,2%

B4 - VAUCLUSE B240%

49 - MAINE-ET-LOIRE 1383 30 - GARD 11,1% 32 -GERS 59.8%

Top 10 - Totol 2894 Top 10 - Total 45 091 Top 10 - Moyenne 14,3% Top 10 - Moyenne 63,2%
FRANCE 4 692 FRANCE 61055 FRANCE 74% |  FRANCE = 53,1% |

Source : Agence BIO f OC; (1) Agreste 2010
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La part du vignoble bio est supérieure a 6%
dans 9 régions en 2011 (contre 7 en 2010)

Fin 2011, la part du vignoble bio était supérieure a 10% dans trois régions : en PACA (14,6%),
en Alsace (13,0%) et en Franche-Comté (11,8%).

Vignobles bio et en conversion par région en 2011, évolution par rapport a 2010
et place dans le vignoble régional

5000 [rm e e —- - - —- - - 15%
4% % : Evaol. Surfaces bio 2011 / 2010
= Surfaces C1
W Surfaces C2
+I1%
R e -— -— -—4—| ® Surfacescz. 1%

B Surfaces certifiées bia
m Part du bio dans le vignoble régional (%)

15000 -

Surfacse (ha)

10000

Part du bio dans le vignoble régional

5000 |

Source : Agence BIO | OC ; Agreste 2010
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Des exploitations plus ou moins diversifiées
selon les régions

En moyenne, en 2011, 61% des surfaces bio des exploitations viticoles biologiques francaises
étaient consacrés a la viticulture, avec de fortes particularités régionales. Par exemple, en
Alsace les vignes représentaient en moyenne 83% des surfaces bio des exploitations
viticoles, alors qu’en Midi-Pyrénées elles représentaient 28% des surfaces bio totales. En
2011, 198 exploitations viticoles bio avaient également un ou plusieurs ateliers d’élevage
bio.

La proportion d’éleveurs est plus importante chez les producteurs de raisin de table (12%
sont également éleveurs) que chez les producteurs de raisin de cuve (3%).

Diversité des cultures bio dans les exploitations viticoles bio en 2011

M Grandes Cultwres MFruits Wlégumes  BWPPAM B 5urfaces fourragéres B Autres (Jachéres, pépinidres viti, plantiers non productifs..)  @Vigne

5 f T A A
; & & & -{;fy & qggi’
r?"ﬁﬁ Yﬁﬁi’dﬁ‘ N Qé\d:ﬁ\ m‘gﬁ,‘
qﬂgf‘ Source : Agence BIO 1 OC
Un volume de travail par exploitation plus
important

La surface moyenne plantée en vigne dans les exploitations viticoles bio francaises était de
13 ha en 2011 (13,8 ha dans les exploitations produisant du raisin de cuve et 1,1 ha dans les
exploitations produisant du raisin de table). Il existe de fortes particularités régionales : la
surface moyenne de vigne était par exemple de 8,8 ha en Midi-Pyrénées, 9 ha en Alsace,
13,2 ha en Aquitaine, 16,4 ha en PACA, 16,6 ha en Languedoc-Roussillon et 17,5 ha en Corse.
D’aprés le Recensement Agricole 2010, les exploitations spécialisées dans la viticulture
étaient celles ou la différence d’emploi entre conventionnel et bio était la plus importante :
les exploitations bio emploient en moyenne prés du double d’UTA par rapport aux
exploitations viticoles conventionnelles (3,5 UTA contre 1,8). OQutre un surcroit de travail
inhérent au mode de production biologique (désherbage, etc.), cette différence s’explique
par une superficie de vigne plus importante dans les exploitations bio (9 ha en moyenne
dans I'ensemble des exploitations, 13 ha en bio).
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Environ la moitié des viticulteurs bio élaborent
eux-mémes leur vin

D’apreés les notifications 2011, 157 caves coopératives produisaient du vin issu de raisins bio,
contre 115 en 2010 et 70 en 2009, dont trois 100% bio. Au cours des 6 premiers mois de
I'année 2012, 16 nouvelles caves coopératives ont notifié une activité bio.

Répartition des viticulteurs bio telon leur mode d'élaboration
du vin et la pratigue de la vente directe en 2011

W Transhtarme  la ferme et vend &n direct au
contommatsur

m Transforme b la ferme mais ne vend pas en direct

W Me transioeme pas b la Ferme man verd en dinect
apries vinification en coopdrative

m Me transforme pas b la ferme &t ne vend pas en
direct

Teumer - Ageree B4 Nolifeatioen
sur 3 577 répondants

Des circuits de distribution diversifiés

La valeur des ventes en France de vins issus de raisins biologiques a été estimée a
359 millions d’euros en 2011, soit une progression de 11,5% par rapport a 2010 (hors
exportations). En 2011, ce secteur représentait 10% de la valeur du marché des produits bio
en France.

Un tiers des ventes de vins issus de raisins bio (en valeur) était effectué via la vente directe
et un autre tiers en magasins spécialisés bio. Le secteur des vins est le seul pour lequel la
vente directe est le circuit de commercialisation majoritaire (le vin représente 28% de la
valeur totale de vente directe de produits bio, seulement 4% des ventes en GSA).

Evolution du marché des vins issus de raisins bio en France par circuit

W GsA B Magasins spécialisés bio B Cavistas B Magasing bio + Cavistes (2005) W Vente diracte
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Une arrivée de plus en plus importante de vins
bio sur le marché

En raison des surfaces importantes de vignes en conversion (12 177 ha de C1 en 2010 et
8 562 ha de C1 en 2011) et compte tenu de la durée de conversion de 3 ans, ces surfaces
entreront en production certifiée bio a partir de la récolte 2013.

Par ailleurs, le temps de garde entrainera un délai supplémentaire avant la
commercialisation.

Cette progression générale du potentiel de production de vin bio frangais differe d’une
région a l'autre.

Plus des 2/3 des surfaces de vigne bio dans 3
régions : Languedoc-Roussillon, PACA et Aquitaine

Surfaces certififes + comversion [ha)
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Répartition sur le territoire des surfaces viticoles en mode de production biologique

Surfaces certifides Surlnusun unmlulslnn Surfaces cartifides +
Nb. Exploitations
bia conversion
| Evol. / | Evol. | hﬂ;" | Evol. f
10 10 - 01 10

ALSACE 229 1795 26% 519 Tay '.I.D‘lﬁ 2 062 19%
ACQUITAIME 7 1?!- IETS 4 330 5623
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QUALITE :
des produits sous controle
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PRODUITS BIO : DE VRAIES GARANTIES

AUX CONSOMMATEURS

Qu’est-ce que I'agriculture biologique ?

L’agriculture biologique est un mode de production spécifique, garanti sans utilisation de
produits chimiques de synthése et d’organismes génétiquement modifiés (OGM) de la ferme
a la distribution.

La Bio respecte I'environnement et la biodiversité.

Elle contribue a préserver la fertilité des sols en s’appuyant notamment sur le recyclage des
matieéres organiques, la rotation des cultures et la lutte biologique.

Elle garantit le respect de normes élevées de bien-étre animal et leur apporte une
alimentation bio produite en priorité sur I’exploitation.

Ses produits sont obtenus sans colorants et arémes chimiques de synthese, ni exhausteurs
de go(t, sans ionisation et les additifs autorisés sont trés peu nombreux.

Elle contribue également au maintien de certaines variétés anciennes et au respect de la
qualité intrinseque des aliments.

Ainsi, I'agriculture biologique propose des produits de haute qualité dont I'obtention ne nuit
ni a I'environnement ni a la santé : c’est une démarche au coeur du développement durable.

Comment reconnait-on un produit bio ?

Pour reconnaitre un produit bio, il convient de vérifier sur son étiquette la présence du logo
bio européen et/ou du logo AB accompagnée de la référence de I'organisme certificateur
(numéro de code et/ou nom).

Ces deux logos garantissent le respect de la réglementation européenne et francgaise en
vigueur* en agriculture biologique, notamment :

» Des controles stricts et systématiques a tous les stades (production, transformation,
distribution).

e Une certification par un organisme agréé, compétent et indépendant.

e lIs indiquent que les produits sont 100% bio ou contiennent au moins 95% de produits
agricoles bio dans le cas des produits transformés, si la part restante n’est pas disponible en
bio et est expressément autorisée.

* Réglement (CE) n°834/2007 et ses reglements d’application
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Logo bio européen Logo AB (facultatif)
(obligatoire sur les
produits alimentaires
pré-amballés d'orgine
europaenna)
CERTIFIE PAR FR-BIO-XX AGRICULTURE
AGRICULTURE LE/MNON-UE BIOLOGIQUE

Origine de la matiére Code de l'organisme
premiére agricole (obligatoire). cartificateur {ob i!.'_1<'|1f')i.'"'.':.
" Pour retrouver la liste des
UE : Union européenne MOMN-LIE : hors Union européenne organismes certificateurs :

ou nom du pays lorsqu'au moing 98% des ingrédients www.agencebio.org
en sont orginaires

Des produits de haute qualité

L’agriculture biologique constitue en France I'un des signes officiels d’identification de la
qualité et de I'origine. Elle garantit des produits de haute qualité dont I'obtention ne nuit pas
a 'environnement ni a la santé.

La qualité de ces produits est reconnue et correspond aux attentes des consommateurs
actuels.

De nombreuses études le démontrent, notamment le Programme de Recherche européen
QLIF (Quality Low Input Food) mené entre 2004 et 2009. Outre les bénéfices liés a la non
utilisation de produits chimiques de synthese, ce programme établit une corrélation entre
les pratiques agricoles biologiques et la qualité de I'alimentation biologique : les produits
biologiques ont tendance a présenter un niveau plus élevé en composants nutritionnels
comme les vitamines, les antioxydants et les acides gras polyinsaturés.

Une tracabilité et des controles
a toutes les étapes

En application de la réglementation européenne en agriculture biologique (réglement CE
834/2007 et ses réglements d’application), la tracabilité est totale sur le parcours d’un
aliment bio depuis sa production a sa vente : de nombreux contrdles sont effectués pour
démontrer le respect du cahier des charges de l'agriculture biologique sur le lieu de
production ; d’autres contrdles vérifient le circuit de collecte des produits, les étapes de la
transformation (préparation et étiquetage) puis les modalités de distribution.

Ainsi, chaque opérateur de la filiere bénéficie d’'un document justificatif mentionnant ses
produits certifiés.
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9 organismes certificateurs sont a ce jour agréés par I'INAO pour la certification en
agriculture biologique en France.

Tous les opérateurs de la filiere bio notifient également leur activité aupres de I’Agence Bio,
ce qui leur permet de figurer sur I'annuaire officiel des opérateurs en agriculture biologique

(http://annuaire.agencebio.org), et de faire ainsi mieux connaitre leur activité.

Age

Par opérateurs

annuaire.agencebio.org

Lrannuaire olficee des opiralews
notifiéd an agricullure biclogique

Trouvez les professionnels de la Bio !
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Seuls certains distributeurs, qui revendent directement des produits biologiques au
consommateur final, et stockent ces produits uniquement sur le lieu de vente (a condition
de ne pas dépasser, pour les produits bio vendus en vrac, un montant annuel d’achat de
10 000 € HT) peuvent étre dispensés de controle (et de notification pour les distributeurs de
produits uniquement préemballés).
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INFORMATION :
des outils pour tous
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LA BIO S’AFFICHE !

Retrouvez les affiches de la campagne d’information lors de nombreuses manifestations sur
I'agriculture biologique ! Ces affiches ainsi que d’autres documents sur l'agriculture
biologique et I'ensemble de ses produits sont mis a disposition des professionnels:
dépliants, cartes postales, autocollants, affiches, guirlandes, fiches produits, calendrier des
saisons... Ces outils sont utilisables pour des animations tout au long de l'année, et
notamment pendant le  Printemps  BIO, premiére  quinzaine de  juin
(www.printempsbio.com).

Déja disponibles sur demande, les fichiers numériques des outils seront bient6t disponibles
sur internet pour permettre une libre réimpression par les professionnels, dans le respect
d’une charte d’utilisation. Pour en savoir plus : www.agencebio.org.

“Dia Cinells,
a1 quol Vagrivuiturs 810 77

B= "

Autocollant Stop rayons Carte postale « saisons »
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I'angle de reportages sur le terrain avec de nombreux témoignages de
transformateurs, distributeurs,

LABIO:

UN SECTEUR DYNAMIQUE DANS UNE CONJONCTURE DIFFICILE

LA BIO SE REGARDE : LES PROGRAMMES

COURTS « LA MINUTE BIO »

professionnels de la bio (producteurs,
cuisiniers, formateurs, consommateurs,

nouveaux programmes courts.

représentants d’organismes de
controéles,...). La premiére série de 20 épisodes a été complétée en 2012 de 10

L’ensemble des programmes, diffusés sur M6, sont désormais disponibles sur
www.agencebio.org

Les dix nouveaux épisodes de 2012

Produits bio : de la ferme bio a la
restauration collective

Les enfants font la cuisine chez un
chef bio

L’élevage, la boucherie bio: des
métiers d’avenir

Les fruits et légumes bio appréciés
des grands chefs

La biodiversité, a travers une ferme-
auberge en polyculture-élevage

Les 20 épisodes précédents :

La conversion en agriculture biologique
Le pain biologique

Des produits bio de saison et de
proximité

Des normes élevées de bien-étre animal
L'innovation en agriculture biologique
Produits bio : repéres et garanties

Les controles sur les exploitations bio
La Bio : source de vitalité en milieu rural
La diversité des produits biologiques
Bio : les chefs s’y mettent !

Des sols vivants et fertiles

Manger bio en restauration scolaire

Un élevage de vaches laitieres et
fabrication de fromage bio

La viticulture bio: une filiere
dynamique, pour la terre et le plaisir
Les plantes a parfum, aromatiques et
médicinales bio : une grande diversité
pour des usages multiples

Un élevage ovin bio

Les huiles biologiques, une grande
diversité de saveurs a découvrir

Les controles dans une entreprise de
transformation bio

Le respect de la biodiversité

La consommation des produits
biologiques

Le respect de la qualité de I'eau

Les formations en agriculture biologique
La Bio, créatrice d’emplois

La viticulture biologique

L’agriculture biologique : une démarche
d’avenir
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SUR INTERNET ET SUR MOBILE
LA BIO A PORTEE DE CLICS

AVEC L’ANNUAIRE
DES PROFESSIONNELS DE LA BIO

L’Agence BIO propose désormais deux fagons d’accéder a la nouvelle version de son
annuaire : sur internet et sur mobile. Les deux versions de I'annuaire recensent plus de
35 000 opérateurs notifiés en agriculture biologique. Des acceés directs permettent de lister
rapidement les agriculteurs, préparateurs, distributeurs ou importateurs par métiers en UE
et hors UE. Les professionnels de la Bio sont
répertoriés par région et département. Des mm" HE
criteres de tri supplémentaire donnent |Ia W Rubndayle pifuiterats do B |
possibilité de rechercher les opérateurs en vente
directe ou les fournisseurs de produits bio pour
la restauration collective par exemple.

Sur le site internet : www.agencebio.org

» Aller sur www.agencebio.org

» Cliquer en bas a droite sur le lien

« annuaire des professionnels »
» Sélectionner dans la liste 'opérateur
recherché (producteurs, distributeurs...)

» Définir sa région et son département
» Faire une recherche avancée en précisant le type de produit recherché
» Cliquer sur « Rechercher » pour lancer votre recherche.

Sur mobile : www.annuairebio.mobi

Le site est accessible depuis n'importe quel UVER UN P
smartphone. Il permet de trouver un professionnel | ga

p ) _p ) Fun p. ] M_ e i
autour d’un point donné et trace l'itinéraire par géo-
localisation ou via une adresse renseignée.

» Se connecter avec Smartphone et renseigner
I’adresse de I'annuaire de la bio :

www.annuairebio.mobi
» Sélectionner dans la liste I'opérateur que vous
cherchez (producteurs, transformateurs...)

» Renseigner la proximité de la recherche : « Autour de moi » ou « Ailleurs en France »
» Puis lancer la recherche.
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ASSISES NATIONALES DE LA BIO

LE 10 OCTOBRE 2012

L’Agence Bio organise les Assises nationales de I’agriculture biologique le 10 octobre
prochain avec la participation de M. Stéphane Le Foll, Ministre de I'Agriculture, de
I'Agroalimentaire et de la Forét. L'événement se déroulera au Ministere de |'Agriculture, de
I'Agroalimentaire et de la Forét, Salle Gambetta, 78 bis rue de Varenne, Paris 7éme.

Cette journée est organisée pour :

e rassembler les professionnels — producteurs, transformateurs, distributeurs — déja
engagés dans I'agriculture biologique ou souhaitant s’y impliquer, ainsi que I’'ensemble
des organismes ayant vocation a contribuer au développement du secteur ;

e faire le point sur le processus de développement des filieres et des marchés ainsi que
leurs perspectives d’évolution dans le cadre européen ;

e développer des analyses sur des questions clés ;

e faciliter les échanges de vues entre partenaires et organismes publics et privés.

Pré-programme :
e 8h30: Accueil

e 9h: Ouverture des Assises par Frangois Thiery, Président de I'Agence BIO
Intervention de Stéphane Le Foll, Ministre de I'Agriculture, de I'Agroalimentaire et de
la Forét

e 9h30: Diversité et spécificités des filieres bio — situation et perspectives d'évolution
Avec la participation d’Elisabeth Mercier, Directrice de I’Agence BIO, Benoit Soury,
Président du SYNADIS, Claude Gruffat, Président de Biocoop et Jacques Creyssel,
Délégué Général de la FCD.

e 12h30 : Buffet bio

e 14h15 : Dynamiques territoriales
Avec la participation de Frangoise Bigotte, Représentante de I'ARF et Conseillere
régionale de Languedoc-Roussillon, déléguée a I'Agriculture Biologique auprés du
Vice-Président délégué a la Viticulture et a I'Agriculture, Philippe ASSENS, Chef du
pole agriculture au Conseil Général des Pyrénées Orientales, Patrick Marcotte,
Directeur du CIVAM Bio des Pyrénées Orientales et Philippe Bodard, Maire de Md{rs-
Erigné.

e 16h15: Intervention de Marie Renne, Conseillére technique chargée de I'eau, de la
chasse, de la péche, des risques naturels et de I'agroenvironnement au Ministére de
I’Ecologie, du Développement Durable et de I'Energie.

e 17h:Fin des Assises
Les conclusions de I'ensemble des débats seront assurées par le Président de I'Agence BIO.

Inscriptions : sarah.le-douarin@agencebio.org
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L’AGENCE BIO AU SALON DES MAIRES

ET DES COLLECTIVITES LOCALES
DU 20 AU 22 NOVEMBRE 2012

Pour la deuxieme année consécutive, I’Agence BIO participera au Salon des Maires et des
Collectivités Locales qui se tiendra les 20, 21 et 22 novembre 2012, Porte de Versailles, a
Paris.

Un stand d’information situé en B67 dans le
pavillon Institutionnel (2.1)

Pendant ces trois jours, ’Agence BIO et ses partenaires répondront aux questions des
visiteurs et des exposants.

Des fiches d’informations seront mises a la disposition du public sur :

- le développement de I'agriculture biologique dans la diversité des territoires,

- le développement de la bio en restauration collective,

- ainsi que sur les actions de communication mises en ceuvre dans le cadre du
programme 2011-2014, notamment les actions spécifiques a la restauration
collective, avec I'opération « Manger Bio, c’est dans ma nature » et le lancement du
concours « Les Petits Reporters de le Bio », dans les écoles primaires.

Une conférence le mardi 20 novembre de 15h30
aleh30

Le mardi 20 novembre, de 15h30 a 16h30, dans le cadre d’une conférence, I'Agence BIO et
plusieurs représentants de collectivités territoriales présenteront |'actualité de I'agriculture
biologique en France et la dynamique de développement des filieres bio dans leurs
territoires.

La conférence se tiendra en salle 21, pavillon 2.1.

Pour en savoir plus :

www.agencebio.org ;
http://salondesmaires.com

49 /55



LABIO:
UN SECTEUR DYNAMIQUE DANS UNE CONJONCTURE DIFFICILE

LES VIANDES BIO AU SOMMET DE

L’"ELEVAGE ET AU SIAL,
AVEC LA COMMISSION BIO D’'INTERBEV

Participation au Sommet de I’Elevage, du 3 au 5
octobre 2012 (Cournon, Puy-de-Ddme)

La Commission Bio d’Interbev sera présente tout au long du au Sommet de I'Elevage sur
I’espace Bio du stand d'INTERBEV, Hall 1, allée F, stand 120.

Le 4 octobre, de 10h a 12h, elle organise une conférence : « Stratégies de la filiere viande
bio pour assurer son développement face aux aléas climatiques et économiques », (centre
de conférences, Grande Halle d’Auvergne, salle 3). Cette conférence s’adresse aux éleveurs
biologiques et conventionnels, aux techniciens des Chambres d’Agriculture, aux
organisations de producteurs et aux abatteurs.

Les Signes Officiels de Qualité (Label Rouge, IGP, AOC et Bio) représentent 3% des volumes
de bovins abattus en France, 5% des volumes de veaux et 10% des volumes d’agneaux. Ces
petites filieres sont trés dynamiques, avec de fortes croissances. Les données de
I’Observatoire des Viandes Bio de la Commission BIO d’INTERBEV sont cette année encore
trés positives, avec une croissance de +15% pour les abattages de bovins, ovins et porcins
bio, et des croissances qui se maintiennent dans tous les types de points de vente.
Néanmoins, les petites filieres sont trés sensibles aux variations de volumes et la filiére bio a
da faire face cet hiver aux conséquences de la sécheresse de 2011, qui a impacté les sorties
d’animaux.

Toujours soucieuse de réfléchir aux meilleurs moyens de maintenir une adéquation de I'offre
et de la demande sur le marché en croissance des viandes bio, la Commission BIO
d’INTERBEV propose de réfléchir ensemble a la gestion des aléas climatiques et
économiques pour les filieres bio. Pour cela, son président Philippe Cabarat présentera
rapidement I'évolution des filieres viandes bio a I'aune des aléas rencontrées ces 20
derniéres années, avant de laisser I'Institut de I'Elevage et I'INRA aborder la gestion des
aléas dans les fermes biologiques bovines et ovines. Le débat sera ensuite élargi aux filieres
avec les témoignages de deux coopératives sur leur travail pour pallier les conséquences de
la sécheresse 2011 et plus généralement sur leur stratégie pour faire face aux aléas.

Les Rencontres Viandes Bio au SIAL, du 21 au 25

octobre (Parc des expositions de Villepinte — Paris)
Soucieuse de présenter les filieres Viande Bio aux professionnels de la restauration, de la
grande distribution ou de la boucherie, mais aussi d’échanger avec les opérateurs
internationaux sur les problématiques des filieres Viandes Bio en Europe et dans le monde,
les professionnels des Viandes Bio assureront une permanence tous les matins de 9h30 a
11h sur le stand d’INTERBEV — INAPORC Hall 6, allée F, stand 145.
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PARTICIPATION AU BIO CONVIVIUM,

LES 18 ET 19 OCTOBRE (DROME)

Deux jours d’ateliers, de débats et de visites.

Organisé par le Département de la Drome et ses partenaires les | eibbidi !

18 et 19 octobre 2012 a Valence, le « BioConvivium »

rassemblera, chercheurs et scientifiques, spécialistes et a ',":
représentants des  professionnels agricoles et de Ep
I’agroalimentaire, ainsi que les acteurs de la gouvernance des ¥ &
territoires sur des questions d’actualité concernant I'agriculture ] ..

biologique sur le theme "Comment la bio participe-t-elle a
I'évolution d'un modeéle agricole et économique d'un
territoire?"

La Diréma.
" BTvre— g el o e P

Au travers des retours croisés d’expériences, des expertises, des témoignages et des
analyses de ces différents acteurs, le BioConvivium sera I'occasion de connaitre, critiquer et
s’enrichir de I'expérience Dromoise (ler département bio) et des autres territoires
représentés et de débattre de I'avenir du bio, parfois soumis a controverse.

Au programme de ces deux jours :
e parcours de visites thématiques sur le terrain animées par les membres de Bio Drome

Initiatives
e Débats, ateliers, controverses.

Plus d’informations sur : bioconvivium.ladrome.fr
bioconvivium@Iladrome.fr
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FORUM SUR LES PLANTES A PARFUM

AROMATIQUES ET MEDICINALES,
LE 4 DECEMBRE (PONT DU GARD)

i
PONT DU GARD
0412/2012

Mh

plantes a parfum dIOMEtlQUES & medicinales

| ] -
Ce forum profassionnal es! B engez-vols inogr 4|1n11dl:i':‘| ﬂ

cles procuciewrs, des antreprises  hlisainces B des stiructunes
d'appui technique &t économigue de Ia fliée PPAM : renconires, l
confarmnoes et Bmoignages sont all programime. Résanvez cotis |
dietes |

Le torum PRAM &=t orgariss par CPPARM et Sud et Hio

avec ke soutien de [Agence Bio, en partenaniat avec [Agence Régionak
da Mmnovation Transferis LR,

desgn gaapel DM Mmesanos Yecleans LR - spemtee 2012

BB R .. vonstons (R s EMEER 0 .
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LES 20 ANS

DE MILLESIME BIO EN 2013

Millésime Bio féte ses 20 ans en 2013. Les 28-29 et 30 janvier 2013, le Salon fétera ce grand
événement et mettra en avant la qualité des vins biologiques dans leur diversité.
De nombreuses surprises seront au rendez-vous de cette 20° édition du salon...

Millésime Bio :
un concept de salon unique au monde

e L'unique salon professionnel et mondial
réservé aux vins biologiques

e Créé et organisé depuis 1993 par les L [ PO B I 0
vignerons de |'association M | | |eSI m \ '
interprofessionnelle
Sudvinbio (anciennement AIVB-LR)

e Un salon abordable et efficace

e Stands « clefs en main », tous identiques. Seul le vin fait la différence.

e Un visitorat strictement professionnel

e Espaces de dégustation en libre-service (oenothéque et vins médaillés Challenge
Millésime Bio)

e Conférences sur le marché du vin biologique

e Cyber-cafés et espaces repos

e Restauration conviviale et de qualité, avec des produits biologiques

Concours Challenge Millésime Bio :
la vitrine de I’excellence

Le grand rendez-vous international de la qualité et de la promotion des vins biologiques.
Pour la 6° édition de ce concours, la dégustation des échantillons par un jury de
professionnels du vin se déroulera le 27 novembre 2012, et la remise officielle des diplémes
en janvier 2013 durant Millésime Bio.

Challenge Millésime Bio a confirmé sa place de grand concours international de vin, avec
prés de 900 échantillons en provenance de nombreuses régions viticoles du monde entier.
Durant le salon, un bar spécialement aménagé mettra en valeur les vins médaillés, avec
dégustation libre.

Millésime Bio en quelques chiffres

3.400 visiteurs en 2012 - Le carrefour international d’affaires de la filiére vin bio !

Acheteurs de vin en provenance de 38 pays dont la France, toute I’'Europe du Nord, les Etats-
Unis, le Canada et le Japon. Importateurs, cavistes, grossistes, restaurateurs... tous conquis
par ce rendez-vous annuel incontournable de la filiere.
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LES PROCHAINS RENDEZ-VOUS

DE LA BIO

Sommet de I'élevage : 3 au 5 octobre 2012 - Clermont-Ferrand (63)

Conférence organisée par La Commission BIO d’INTERBEV le Jeudi 4 octobre 2012
(9h30-12h00) : « Stratégies de la filiéere Viande pour assurer son développement face
aux aléas climatiques et économiques »

La Commission d’Interbev sera présente sur toute la durée du salon (stand N°120,
Allée F, Hall 1).

www.sommet-elevage.fr

ASSISES NATIONALES DE LA BIO : 10 octobre 2012 — Salle Gambetta — Ministere de
I’Agriculture, de I’AgroAlimentaire et de la Forét — Paris
www.agencebio.org

Salon llle et Bio : 7 au 9 octobre 2012 - Guichen (35)
www.illeetbio.org

Journées d’octobre a Mulhouse : 13 - 14 octobre

La Commission Bio du Cniel participe aux journées d’octobre : un animateur et un
éleveur accueilleront le public pour des dégustations et une présentation ludique sur
les particularités des produits laitiers Bio autour de panneaux et de jeux
pédagogiques : de I'élevage a leur diversité.

Bioconvivium : 18-19 octobre, Valence (Dréme)

SIAL, Salon International de I'Alimentation : 21 au 25 octobre 2012 - Paris, Villepinte
www.sialparis.fr

Salon Marjolaine : 2 au 11 novembre 2012 - Paris, Parc floral
www.salon-marjolaine.com

Salon des Maires et des Collectivités Locales : du 20 au 22 novembre 2012, Paris
L’Agence BIO participera avec un stand d’information (Stand B-67, Pavillon 2.1) et
I'organisation d’une conférence, le 20 novembre, de 15h30 a 16h30 (salle 21 du
Pavillon 2.1), sur I'agriculture biologique dans les dynamiques de développement
territorial.

http://smcl.salons.groupemoniteur.fr/

Vinitech - Sifel (Bordeaux) : conférence internationale sur I'agriculture biologique

Forum Plantes a Parfum et Médicinales : 4 décembre, Pont du Gard (Gard)
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SIRHA (Salon international de la restauration, de I'hé6tellerie et de I'alimentation) :
du 26 au 30 janvier 2013 — Lyon

Millésime BIO : 28-30 janvier 2013, Parc des Expositions de Montpellier

20 ans
Conférence organisée par I’Agence BIO sur la viticulture biologique le 29 matin

Biofach : 13 au 16 février 2013

Salon International de I’Agriculture, 23 février au 3 mars 2013 a Paris — Porte de
Versailles

Séminaire international de I’Agence BIO, organisé dans le cadre du SIA : 28 février
2013, salle Lyra, Pavillon 7.2

Rencontres nationales Printemps BIO : 11 juin 2013 en Midi-Pyrénées

Printemps BIO : premiére quinzaine de juin
www.printempsbio.com

Pour en savoir plus : www.agencebio.org

ADOCOM RP - Service de Presse de I’Agence BIO
Tél : 0148 05 19 00 - Fax : 01 43 55 35 08 - Courriel : adocom@adocom.fr

CAMPAGNE FINANCEE

AVEC LE CONCOURS Age

DE L'UNION EURDPEENNE

ET DE LA FRANCE ACRICULTURE
wiww.agencebio.og BIOLOGIOUE
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